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Gerne helfen wir bei der Planung. AL os ‘gekht
Bis zur Besprechung Ihrer Veranstaltung sollten Sie sich folgende Punkte Uberlegen:

Wie viele Erwachsene, wie viele Kinder zwischen 6 und 12 Jahren

(halbe Speisenberechnung), wie viele Kinder unter 6 Jahren (ohne Speisenberechnung)
werden anwesend sein?

Die genaue Teilnehmerzahl benétigen wir bis spatestens drei Tage vor dem
Veranstaltungstermin. Eine Reduzierung kénnen wir preislich danach nicht mehr
bertcksichtigen.

Wie soll der Anlasstext der Menu-, B¢effetkarte sein? Zum Bei s

Fur welche Uhrzeit haben Sie lhre Gaste eingeladen? Sie als Gastgeber sollten etwa eine
halbe Stunde vorher eintreffen, um, wenn naétig, letzte Absprachen mit Ihrer Servicekraft zu
treffen.

Aperitif:
Sie kdnnen einzeln wahlen oder kombinieren. Zum Beispiel:

- Sekt, Prosecco
auf Wunsch mit Orangensaft, mit gezuckerter Hibiskusblute, mit Pfirsichlikor
oder mit Cassis als Kir Royal

- Fruchtcocktail mit oder ohne Alkohol, dazu jeweils ein Fruchtspiel3
- Campari-Orange, Campari-Soda

Speisen :
Was soll es zu Essen geben?

Ein Buffet ist ab 25 Personen moglich. Ein Menu ist bis zu maximal 50 Personen mdglich.
Die Wahl aus der Restaurantkarte oder einer kleinen, individuellen Speisekarte ist bis zu
einer Gasteanzahl von 20 Personen moglich.

Menu:
Die meisten unserer Angebote sind auf vier Gange ausgelegt.

-Vorspeise:

In Form eines Salates, oder diesen erweitert mit zum Beispiel

gebratenen Putenbruststreifen, Champignons, Shrimps, Leberstreifen oder vieles mehr!
Soll der Salat nur im Hintergrund sein? Dann kann es zum Beispiel auch Melone mit
Schinken, Tomate-Mozzarella oder eine Raucherfischvorspeise sein.

- Suppe:

Eine klare Suppe mit Einlage wie etwa Markkl63chen, Maultaschen, Pfannkuchenstreifen,
Nudeln, Backerbsen, Reis, Eierstich, Griel3klol3chen? Gerne darf es auch eine Cremesuppe
sein zum Beispiel Frankfurter Krauter, Brunnenkresse, Karotte-Cocos, Brokkoli.

- Hauptgang:

Ihre Gaste bekommen einen warmen, leeren Teller serviert. Zwei bis drei Fleischsorten
werden auf Platten angerichtet. Die Saucen werden separat in Saucieren gereicht. Die
Beilagen kommen in Schisseln. Der Hauptgang wird selbstverstandlich so lange
nachgereicht, bis die Platten und Schisseln nicht mehr leer werden. Eine Gemusevariation
beinhaltet immer Blumenkohl, M6hren, Brokkoli und panierte Champignons.



Kartoffelbeilagen kbnnen sein: Salzkartoffeln, kleine in Butter geschwenkte Kartoffeln, Rosti,
Kroketten, Kl63e, Herzoginkartoffeln, Kartoffelplatzchen usw. Weitere Beilagen kbnnen zum
Beispiel Reis, Reis mit Wildreis gemischt oder Spatzle sein.

- Dessert:

Im Becher/auf Teller serviertes Eis, dazu in Saucieren heif3e Himbeeren, Kirschen,
Schokoladensauce oder wir richten eine Dessertkombination auf einem Teller an. Diese kann
aus einer Mousse, Creme, Flan oder Pudding bestehen, dazu eine Kugel Eis oder ein Parfait
zusatzlich eine schone Obstgarnitur.

Zum Dessert kann aul3erdem ein Eisbuffet und/oder ein Schokoladenbrunnen serviert werden.

Buffet:

Der kalte Teil der Speisen ist bereits zu Beginn aufgebaut. Die Warmhaltegerate stehen
ebenfalls bereit. Die warmen Speisen kommen jedoch erst kurz vor der Buffeterdffnung in die
Gerate, deshalb bitten wir Sie sich bezuglich der genauen Uhrzeit mit lhrer Servicekraft
abzustimmen.

Getranke:

Soll es Flaschenweine geben?

Der Vorteil: Sie suchen Weine aus und nach dem Aperitif, wenn sich die Gaste setzen,
bekommt jeder mindestens zwei Sorten Wein angeboten. Wer etwas anderes bevorzugt kann
sofort weitere Getranke wie Biere oder Softdrinks bestellen. Allgemein stehen grol3e Flaschen
Wasser auf dem Tisch bereit. Falls Sie sich fur den Wein entscheiden, konnen die Flaschen
ebenfalls auf den Tisch gestellt werden damit sich die Gaste nach Belieben selbst
nachschenken kdnnen. Die Weine kdnnen jedoch auch auf einen Serviertischgestellt werden
und die Servicekraft schenkt Inren Gasten bei Bedarf nach.

Soll es nach dem Essen einen Schnapswagen geben? Der Wagen rundet das Angebot ab.
Verschiedene kalte und warme Spirituosen sowie Likdre werden in Flaschen prasentiert.
Entsprechende Glaser, Eis und Zitrone stehen bereit. Wer mdchte bekommt eingeschenkt,
und/oder bestellt einen Kaffee, Cappuccino, Espresso, Milchkaffee....

Soll es am Nachmittag Kaffee geben?
Wir decken eine Kaffeetafel ein und stellen den Kuchen auf das Buffet. Kuchen kénnen Sie
gerne selbst mitbringen oder von uns bestellen lassen.

Tischplan:
Wie sollen die Tische stehen?
Mochten Sie einen Tischplan entwerfen? Auf Wunsch stellen wir Ihre Platzkarten auf.

Hotelzimmer:

Sie kénnen lhren Gasten gerne den Hinweis geben, dass eine Ubernachtung in unserem
Hause mdoglich ist. Es gilt hier die Standardrate. Falls Sie fur Ihre Gaste buchen und die
Rechnung tibernehmen, dann werden die Ubernachtungen in der Gesamtrechnung
ausgewiesen und um 10% rabattiert. Am nachsten Tag kdnnen Sie mit Ihren Gasten
frihstiicken. Um Doppelbuchungen zu vermeiden sollten entweder alle Reservierungen
Uber Sie oder direkt Giber Ihre Gaste laufen.

Bitte bringen Sie die ausgeftillite Planungshilfe zu lhrer Besprechung mit.

Viel Spal? winscht

lhr Team vom Goldenen Loéwen



Ganz wichtiq!

Bitte vereinbaren Sie vier Wochen vor dem Veranstaltungstag einen Termin zur
Absprache lhrer Feierlichkeit. Dieser dauert etwa 10-15 Minuten. Bitte nutzen Sie zu
Ihrer Vorbereitung unsere Planungshilfe. Ihre Ansprechpartnerin, Jennifer Luther,
erreichen Sie unter der 06195/ 99070. Viel Spal} bei der Planung.

lhr Event-Team des Goldenen Léwen

HoteFlRe st aur ant AZum Gol denen L°weni
Alte Konigsteiner StralRe 1

65779 Kelkheim

E-Mail:info@zumgoldenenloewen.de

www.zumgoldenenloewen.de

Tel.:06195/ 99070 Fax.:06195/ 73917
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Mend IlI, auch an die Wildliebhaber ist gedacht
Bunter Salatteller mit fruchtiger Himbeervinaigrette
dazu Baguette
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Leichtes Frankfurter Krauterrahmsuppchen
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mit frischen Champignons
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mit Preiselbeerbirnen
SpeckRosenkohl und Apfelrotkraut

in Butter geschwenkte Spéatzle und Kartoffelkld3e
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Tiramisu an Frichten und Eis
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Salate der Saison mit Joghurtdressing
und Ciabattabrot
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Kraftbriihe mit KI6l3chen vom Rindermark
*%%
Schmorbraten vom Rind mit Burgundersauce
Schweinemedaillon a la Creme
mit frischen Champignons
Gemdusevariation
Rosti, Spatzle und Kartoffelklofze
dkk
Vanilleeis mit hei3en Sauerkirschen
und einem Sahnehdubchen

Zur Besprechung lhrer Veranstaltung vereinbaren Sie bitte einen Termin!




Menu V, flr jeden was dabei
Blattsalate und Dressing mit ausgelassenem Speck
dazu frisches Baguette
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Schweinebraten mit eigenem Saft glaciert
Schmorbraten vom Rind
Kleine Schnitzel, paniert
Champignonsol3e a la Creme
Gemdusevariation
Salzkartoffeln, Kroketten und Pommes frites
Hkk
Eis mit einer Sahnehaube
und cremiger Schokoladensauce

Menu VI, wenn es etwas feiner sein soll
Feine Tranchen von der Poulardenbrust
an knackigem Eisbergsalat

*k*%

Broccolicremesuppe
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Schweinefilet mit Champignonduxelles gefullt
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und angeschwitzten Silberzwiebeln

Gemudisevariation, Bratkartoffeln und Kroketten
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Rote Beerengritze auf Vanillesauce

Zur Besprechung lhrer Veranstaltung vereinbaren Sie bitte einen Termin!




Meniu Mediterrané
Mozzarella mit frischem Basilikum und Tomaten
an Parmaschinken, Ciabattabrot

*k%

Riesengarnelen an Risottoreis
*k%k
Poulardenbrust an Mascarponesauce
mit Blattspinat.und Peters&qenkartoffeln
Saltlfnbocca vom Kalb
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Graved Lachs und Forellenfilet
mit einer pikanten Sauce an Blattsalaten dazu Baguette
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A

Consommé mit Krauterfladle und Gemusejulienne
*kk
Seeteufelmedaillon
mit geschmolzenen Tomaten auf griinen Nudeln

*%*%

Exotisches Fruchtsorbet

*%%
Lammruckenfilet in der Pestokruste

auf Ratatouille
dazu Kartoffelgratin und Rosti
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e Bulffet

kalt

Variation vom Lachs
Makrele, Shrimps
Hering in Apfelschmand

Gekochter Schinken mit Spargel

Scheiben vom saftigen Schweinebraten
Rosa gebratenes Roastbeef
Pasteten von Rind und Geflugel
Keulen vom Hahnchen

Geflllte Eier und Tomaten
Schweinemedaillons, fein garniert
Pfefferschinken

Kleine Frikadellen

Kalte Schnitzel

Geflugelsalat mit Ananas
Nudelsalat mit Lauch
Verschiedene Brotsorten
Butterscheiben

Kaseplatte

Karamellcreme

Beerensalat

WeilRes Mousse au Chocolate



Partybuffet flr lockere Ev¢

zum Beispiel Gartenpartys,
Geburtstage, Polterabende....

Tortilla Wraps

mit Salat, Mais, Hackfleisch, Kase

Rohkoststdbe masiadipundAjioli

Glasnudelsalat mitVokgemuse

Kok

Zitronengrasscremesuppe

Chili concarnemit Cremefraicheund frischem Baguette
ChickenwingsanAvocadocreme

SpareRip’s mit BBQ-Sauce

Ofenkartoffeln, Westernkartoffeln und Krauterquark
Huhnchencurrynit Koriander

dazu Reis

Kok

Zitronencreme an frischen Friichten
Mango-Passionfruchttdrtchen

Milchreis mit Zimt und Zucker

Zur Besprechung lhrer Veranstaltung vereinbaren Sie bitte einen Termin!
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Hausmacher Presskopf, Bluind Leberwurst

Handkase mit Musik

Hierzu empfehlen wir unseren
selbstgekelterten Apfelwein mit
Geripptem und Bembel!

Schweinemett, lecker angemacht

Matjestartar mit Apfel, Zwiebeln
und Gewdulrzgurken, gehackte Eier O
Brezeln, Brotsortiment o
Butter und Quark

Krautsalat mit gebratenem Speck

Hessischer Wurstsalat

*kk

Frankfurter Krautersuppe
Gekochtes Rindfleisch mit Meerrettichsauce
Eier in Griiner Sauce

AOrberfi Schmorgul asch
Rippchen mit Sauerkraut

Kartoffelplree

Salzkartoffeln

Variation von Gemiisen
**k%

Der Traum vom Apfel = Apfeltiramisu
Rote Beerengritze
Vanillesauce

Haselnusscreme



Grillbuffet
i e

Wir grillen fur Sie inginserem Sommergarten,
oder auchsgerne nen zukgéluse.

Da kénnen die Manner in Ru
Ihr Bier trinkesfi!

Kartoffelsalat, Nudelsalat
Baguette, Butter
Krauterquark, Spezial BBQ Sauce, Currydip

Bratwdirste

N)
Spare Ribs alLeiter cqf&éy’e/npoh
Schweinenackensteaks Vs Ve 'Q/bs,
Chicken Wings 7F ’n %,
Wedgeskartoffeln, Folienkartoffeln SQ(/Ce "

Gegrilltes Gemuse

ab mindestens 30 Teilnehmern

zusétzlich grillen wir:

Dorade im Ganzen, 10 Stuck fur G 130,-
Forelle im Ganzen, 10 Stuck far G 120,-
Lachssteak 200 Gramm, 10 Stiick fur G 120,-
Rumpsteak 250 Gramm, 10 Stick fur 0 140,-

Fischspiess mit Gemiuse, 10 Stuck fur G 100,-



